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สับปะรดศรีราชา : ราชาแหงสับปะรดไทย 
มนตรี  กลาขาย 

สํานักสงเสริมและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 3 
จังหวัดระยอง 

 

 สับปะรดเปนผลไมเศรษฐกิจที่คนไทยคุนเคยกันมาแตสมัยสมเด็จพระนารายณมหาราช 
ประมาณป พ.ศ.2313 โดยการนําเขามาของชาวยุโรปที่เขามาติดตอคาขายกับประเทศไทยในสมัยนั้น ซ่ึงตอมาได
กระจายพันธุสูหัวเมืองตาง ๆ ของประเทศ จนคนไทยชื่นชอบในรสชาติที่หวานฉ่ํา หวานอมเปรี้ยว และมีกล่ิน
หอมในตัว ทําใหทุกครั้งที่รับประทานจะรูสึกสดชื่น กระปรี้กระเปรา เพราะกรดและน้ําตาลในสับปะรดที่รางกาย
ดูดซึมไปใชประโยชนไดอยางรวดเร็ว และเปนตัวกระตุนใหรางกายสดชื่น ยิ่งผานการแชเย็นขนาดพอดีจะชวยให
สับปะรดนั้นมีรสชาติอรอยและนารับประทานยิ่งขึ้น โดยเฉพาะ “สับปะรดศรีราชา” นั้นข้ึนชื่อกวาสับปะรดทุก
แหงในประเทศไทย หากจะดูสับปะรดที่ขึ้นชื่อนั้นจะมีอยูหลายแหลง เชน สับปะรดปราณบุรี จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ สับปะรดหวยทราย จังหวัดเพชรบุรี แตถาจะยอนอดีตกันสักนิด ตองยอมรับวา “สับปะรด   
ศรีราชา” นั้นไดชื่อวา “ราชาแหงสับปะรดไทย” ซ่ึงตรงนี้คงไมมีใครโตแยงแน และที่ผมตั้งหัวเรื่องวันนี้ก็มิใชจะ
เชียรชาวไรสับปะรดชลบุรี หรือศรีราชานะครับ แตมันมีเหตุผลสําคัญประการหนึ่งที่วาในปจจุบันแหลงบงชี้ทาง
ชีวภูมิศาสตร (biogeography) ของผลผลิตและ/หรือแหลงกําเนิดผลผลิตอะไรทํานองนั้น กําลังเปนประเด็น
สําคัญที่ตลาดตางประเทศหรือในประเทศใหความสนใจ ซ่ึงจะดวยเหตุผลอะไรก็ตามเราก็ตองปรับตัวใหทันกับ
สถานการณ แตในแนวคิดของผูเขียนนั้น จะสะทอนใหเห็นภาพวา ชื่อ ยี่หอ หรือแบรนดนั้น สามารถสราง
มูลคาเพิ่ม   (value added) ใหกับผลผลิตและกับทุกส่ิงที่เกี่ยวของ (stake holder) ตั้งแตชาวไร พอคาระดับตาง 
ๆ จนถึงผูบริโภคที่มีมูลคาเพิ่มดานความตองการและความพึงพอใจที่ไดรับประทานของแทคุณภาพดีและพรอม
จะจายเงินซ้ือผลผลิตที่มีคุณภาพ ซ่ึงยี่หอหรือแบรนดจะชวยรับประกันได 

ศรีราชา : เมืองทา เมืองทองเที่ยวและเมืองเกษตรกรรม 
 กอนที่ผมจะนําทานไปสูเรื่องราวของสับปะรดศรีราชา ผมขอนําทานผูอานไดรูจักกับอําเภอ     
ศรีราชา จังหวัดชลบุรี สักเล็กนอยเพื่อเปนความรูติดตัวไวบางเผื่อทานจะมีโอกาสแวะเวียนไปเยือนจะไดมี
จุดหมายการเดินทางที่กระชับขึ้น หรือไวเปนขอมูลอางอิงใหลูกหลานไดฟงประดับสติปญญาก็ไมเสียหายอะไร มี
แตกําไรอยางเดียว เพื่อใหชัดเจนขึ้นคงตองยอนอดีตไปพอควรโดยเริ่มตั้งแตครั้งผูเขียนไดมีโอกาสสัมผัสกับ
อําเภอศรีราชาอยางนอยก็ 2-3 ป ตอนที่ไดเขาเรียนที่วิทยาลัยเกษตรกรรมบางพระ ตําบลบางพระ อําเภอศรีราชา 
นี่แหละที่ชาวบานเขาเรียกสถาบันแหงนี้วา “เกษตรบางพระ” ปจจุบันคือมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลภาค
ตะวันออก จังหวัดชลบุรี ซ่ึงสถาบันแหงนี้นั้นเปนที่ยอมรับกันมาก วามีการเรียนการสอนที่เขมแข็งอยูระดับชั้น
แนวหนา โดยเฉพาะผูที่จบหลักสูตร “ปม.ก.” (ประกาศนียบัตรประโยคครูมัธยมเกษตรกรรม) ที่จบไปแลวจะไป
เปนบุคลากรดานการสอนในโรงเรียนและวิทยาลัยเกษตรกรรมทั่วประเทศและที่สถาบันแหงนี้ ผูเขียนไดมีโอกาส
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สัมผัสกับ “สับปะรดศรีราชา” เปนครั้งแรก เมื่อไดเรียนวิชาหลักการควบคุมวัชพืช (Weed and Theirs 
Control) สอนโดย รองศาสตราจารย ดร.ถวิล บัวงาม ซ่ึงไดใหนักศึกษาทดสอบประสิทธิภาพสารควบคุมและ
กําจัดวัชพืชในแปลงสับปะรด และได คุณลุงเที่ยง สุขนิยม ปราชญชาวบาน ผูมีประสบการณดานการปลูก
สับปะรด มาเปนวิทยากรพิเศษ ถายทอดความรูใหอยางละเอียด ตรงนี้จึงเปนจุดเริ่มตนที่ผูเขียนไดรับความรู
เรื่องราวของ “สับปะรดศรีราชา” ซ่ึงตอมาไดกลายเปนพืชเศรษฐกิจสําคัญของชาวอําเภอศรีราชาและจังหวัด
ชลบุรี จนถึงทุกวันนี้ แมวาในระยะประมาณ 10 ปที่ผานมา สภาพพื้นที่ในอําเภอศรีราชาจะเปลี่ยนไปเปน
อุตสาหกรรมบางก็ตาม แตยังมีการปลูกสับปะรดศรีราชากันมากพอสมควร เพราะชื่อเสียงของสับปะรดศรีราชา
นั้นยังเปนที่ยอมรับกันในหมูผูบริโภคดวยคุณภาพที่มีความโดดเดนเฉพาะตัว ซ่ึงจะกลาวโดยละเอียดในชวงหนา 
แตตอนนี้ขอนําทานผูอานไปดูวาอําเภอศรีราชานั้นมีอะไรดี ๆ อีกหลายอยาง นอกเหนือจากสับปะรดคุณภาพดี 
เอาเปนวาหากทานเดินทางจากกรุงเทพฯ หรือจังหวัดอื่น ๆ แลวใชเสนทางถนนสายสุขุมวิท ผานเขาตัวเมือง
ชลบุรี ผานบางแสน และตลาดหนองมนเลยไปก็เขาเขตตําบลบางพระ นั่นคือเขตอําเภอศรีราชา บริเวณนั้นจะมี
อางเก็บน้ําบางพระ แวะไปกินอาหารนั่งชมวิวสูดอากาศบริสุทธิ์ ลมเย็นสบายจะตกปลาก็ได ขาง ๆ ก็เปนสนาม
กอลฟบางพระคาบริการไมแพงเลย เขาไปก็เปนมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล หรือ “เกษตรบางพระ” แหลง
วิชาการศูนยรวมไมดอกไมประดับและกลวยไมมีใหศึกษาและซื้อหาได ถัดเขาไปอีกนิดเปนสนามบินเล็กและ
เครื่องรอนใครสนใจดานนี้ก็รวมไดเชนกัน สําหรับทานที่ขับรถเลยบานบางพระไปนิดหนึ่งจะถึงคายลูกเสือ
วชิราวุธแหลงฝกอบรมลูกเสือและผลิตบุคลากรดานลูกเสือที่เกาแกของไทย พอเขาไปในตัวอําเภอศรีราชาก็มี
ศูนยการคาแหลมทอง และศรีราชานครที่ช็อปปงและเอ็นเตอรเทนกันไดตลอด 24 ชั่วโมง เบื่อเมืองก็เล่ียงลง
ชายหาดศรีราชา เที่ยวเกาะลอย ชมหมูบานชาวประมง ทานอาหารทะเลสด ๆ เลือกทานกันไดมีใหเลือกมากกวา 
1,000 เมนู ราคาไมแพง อยากลงเรือก็ไปเที่ยวเกาะสีชังไดแบบไปเชากลับเย็นหรือพักคาง ยังมีหาดผาแดงแสน
สุดสวยดวนภูเขา น้ําทะเลใส และเม็ดทรายขาว ทาเรือแหลมฉบัง นิคมอุตสาหกรรมที่เปรียบเสมือนเมืองทาของ
ไทย หากเลยตอไปอีกนิดก็จะถึงอําเภอบางละมุง และเมืองพัทยา แหลงเอ็นเตอรเทนแบบสุดๆและครบวงจร
สําหรับทานที่เดินทางโดยถนนสายมอเตอรเวยหรือถนนเล่ียงเมืองชลบุรี ทั้งสองสายนี้จะไปบรรจบกันตรงเหมือง
หินเกร็ดแลวจึงวิ่งตรงไประยอง-พัทยาเสนนี้จะผานรานไกหุบบอนอันลือล่ัน ที่ฝาฝนอุปสรรคและสรางแบรนด
เรื่องไกไดกอนใคร สวนผีเส้ือและดอกไม สนามกอลฟทันสมัย สวนสัตวเปดเขาเขียวสวนสัตวใหญที่สุดใน
ประเทศไทย สวนเสือศรีราชา ไรสับปะรด แปลงมันสําปะหลัง ปาไมยูคาลิปตัส สวนมะพราว มะมวง และปา
เบญจพรรณ ตลอดเสนทาง ทานผูอานจะเลือกเดินทางเสนทางใดก็พิจารณาตามสะดวก จะเห็นวาอําเภอศรีราชา
นั้นครบเครื่องจริง ๆ อาจมีคําถามวาแลวสับปะรดศรีราชาเขาปลูกกันตรงไหน จริง ๆ แลวสับปะรดศรีราชาจะ
ปลูกกันมากในเขตตําบลสุรศักดิ์และตําบลเขาคันทรง อําเภอศรีราชา ตองใชเสนทางจากตัวเมืองชลบุรีผานอําเภอ
บานบึงเลยไปหลวงสาย 331 ถึงส่ีแยกบานบึง - หนองปรือเล้ียวขวาไปตามเสนทาง บานคายระยอง สองขางทาง
จะมีไรสับปะรดศรีราชาเต็มไปหมด มีแผงรวบรวมผลผลิตและขายสง-ขายปลีก เรียกวาเลือกซ้ือหากันไดตามใจ
ชอบ 
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สับปะรดศรีราชา : ความเปนมาและลักษณะเดน 
 ลุงเที่ยง สุขนิยม ผูมีประสบการณดานสับปะรด แหงตําบลบางพระ อําเภอศรีราชา จังหวัดชลบุรี 
เลาใหฟงวา “สับปะรดศรีราชานั้นเปนพันธุดั้งเดิมที่นําเขามาปลูกที่นี่ครั้งแรกหลังสงครามโลกครั้งที่ 2 ประมาณ 
60 ป มาแลว โดยอธิการชิน บุญยานันท แหงโรงเรียนอัสสัมชัญศรีราชา และทดลองปลูกในพื้นที่ของโรงเรียน 
โดยนําเขามาจากทางภาคใต  ระยะแรกทดลองและเนนเพื่อกินผลสด เปนผลไมประจําทองถิ่น แตดวยรสชาติที่
หวานฉ่ํา มีกล่ินหอม สีสวย จึงทําใหเปนที่นิยมและชื่นชอบกันมาก ชวงนั้นชั่งขายตามน้ําหนักกิโลกรัมละ 2 บาท 
ซ่ึงแพงมาก บางลูกหนัก 5 - 6 กก.แตละลูกมีการประทับตรา AC ที่กานผลซึ่งเปนอักษรยอของโรงเรียนและ
เรียกกันวาสับปะรด AC ป2500 ทางโรงเรียนเลิกปลูกชาวบานจึงนําจุก-หนอไปปลูกจึงมีการกระจายพันธุสูพื้นที่
อําเภออื่น ๆ ของจังหวัดชลบุรี จนเปนพืชเศรษฐกิจตอมา แลวเรียกกันติดปากวา “สับปะรดศรีราชา” แตก็มีการ
เรียกชื่ออื่น ๆ บาง เชน สับปะรดตาดํา สับปะรดตาแดง หรือพันธุลักกะตา (กัลกัตตา) ซ่ึงก็เปนพันธุเดียวกัน แต
ที่ศรีราชานั้นมีคุณภาพดีและถูกปากผูบริโภคมากกวาที่อื่น จึงมีการปลูกและการจัดรูปแบบการตลาดแบบครบ
วงจร แตกอนจุดศูนยกลางของสับปะรดศรีราชาจะอยูที่บานกํานันเผชิญ อยูบริเวณใกลเคียงกับโรงเรียนอัสสัม
ชันศรีราชา ตรงนั้นถือวาเปน One stop service ในทุกอยางที่ตองการเกี่ยวกับสับปะรดพันธุนี้” จุดนี้ผูเขียนก็
เคยมีโอกาสไปหาขอมูลมาแลวประมาณ ป 2528/29 สําหรับจุดเดนของสับปะรดศรีราชานั้น คุณลุงเที่ยง สุข
นิยม อธิบายใหฟงวา “จุดเดนของสับปะรดศรีราชาเนนที่เปนผลไมกินสด เนื่องจากมีรสชาติหวานฉ่ําอมเปรี้ยว
นิดหนอย เพราะสภาพของดินรวนปนทรายที่เหมาะสมกับการเจริญเติบโตโดยเฉพาะเมื่อประมาณ 30 - 40 ป
กอน ดินมีธาตุอาหารสมบูรณมาก จึงทําใหสับปะรดศรีราชามีคุณภาพที่ดีกวาที่อื่น ซ่ึงลักษณะโดยทั่วไปของ
สับปะรดพันธุนี้จะเปนสับปะรดที่มีขนาดทรงพุมและตนใหญกวาสับปะรดพันธุอื่น ๆ ใบมีสีเขียวเขมดํา ผิวใบ
ดานบนเปนมันเงา ขอบใบเรียบอาจมีหนามเล็ก ๆ ที่ปลายใบ ชอดอกมีขนาดใหญ มีดอกยอยประมาณ 150 
ดอก ดอกยอยเริ่มบานจากโคนดอกขึ้นมา กลีบดอกสีมวงอมน้ําเงิน สวยงาม ผลคอนขางใหญมีน้ําหนักระหวาง 
2-6 กิโลกรัม กานผลคอนขางส้ัน สีผิวเปลือกเขียวปนดํา เมื่อเริ่มแกและสุกผิวเปลือกจะเปลี่ยนเปนสีเหลือง สี
เหลืองอมสม โดยเริ่มแกสุกที่ผลยอยบริเวณโคนผลที่ติดกับกานผลขึ้นมา รูปรางของผลคอนขางจะเปน
ทรงกระบอก คือสวนความกวางของบริเวณปลายผลและโคนผลสับปะรดเกือบเทากัน แตบางทีก็มีรูปรางที่โคน
ผลใหญกวาปลายผลคลาย ๆ กับทรงเจดีย เปลือกบางตาตื้น ปอกออกงายกวาสับปะรดพันธุภูเก็ต เนื้อใน
ละเอียดสีเหลืองทองที่ชาวบานเรียกกันวา “สีเหลืองเหมือนขนมจาง” เนื้อฉ่ําน้ํา เมื่อเคี้ยวจะรูสึกนุม เยื่อใยมีบาง
แตไมเหนียว รสชาติหวานอมเปรี้ยวบางนิดหนอย มีกล่ินหอม ความหวานประมาณ 15-18 องศาบริกซ ลักษณะ
ดานรสชาติ สีเนื้อ สีผิวเปลือก รูปทรงผล ขนาดผล ลักษณะที่กลาวมานี้อาจแตกตางกันบางระหวางฤดูหนาวกับ
ฤดูรอนตอฤดูฝน เพราะอิทธิพลของแสงแดด ปริมาณฝนและอุณหภูมิ แตคุณสมบัติโดยภาพรวมจะดีกวา
สับปะรดที่ปลูกในแหลงอื่น ๆ สับปะรดศรีราชาเปนที่ยอมรับของผูบริโภคมาโดยตลอด ซ่ึงขณะนี้ทางจังหวัด
ชลบุรีกําลังฟนฟูและสงเสริมสับปะรดศรีราชาใหกลับมาเปนผลไมหลักของคนไทยอีกครั้ง” 
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 สรางแบรนดใหผลผลิต: แกวิกฤตดานราคา 
 ในชวงตนของบทความ ผมไดกลาวถึงแหลงบงชี้ทางชีวภูมิศาสตร (biogeography) ไวนิดหนึ่ง
แลว ผมอยากจะมาพูดถึงแนวคิดดานการตลาดคือ หลักการของ 4Ps ที่วาดวย ตัวสินคา (product) ราคา    
(price) สถานที่ขาย (place) และการสงเสริมการขาย (promotion) ซ่ึงเปนกลยุทธที่สําคัญมากในการสราง
ยอดขายสินคา/ผลผลิต และเปนการสรางมูลคาเพิ่มใหไดมากที่สุด ซ่ึงวิธีการนั้นมีหลายรูปแบบ ตั้งแตการลด
แลกแจกแถม โฆษณา-ประชาสัมพันธ แปรรูป-พัฒนาเปนผลิตภัณฑตาง ๆ บรรจุภัณฑ ฯลฯ และที่สําคัญคือ
การสรางภาพลักษณ เอกลักษณ และ/หรือแบรนดของสินคาผลผลิตใหโดดเดนการบงชี้/ระบุแหลงกําเนิด-แหลง
ผลิตใหเปนที่รูจักและเกิดการยอมรับของลูกคา ซ่ึงการจะเดินทางมาถึงจุดนี้ไดนั้นผลผลิต/สินคานั้นจะตองผาน
การพิสูจนดานคุณภาพแบบองครวม จุดดีเดนที่เหนือกวาคูแขง จนผูบริโภครูสึกพึงพอใจและถวิลหา ตัวอยาง
การสรางแบรนด ภาพลักษณและ/หรือเอกลักษณดีเดนใหผลผลิตและสินคา ซ่ึงเปนที่รูจักและคุนเคยของคน
ไทยนั้นมีมากมาย เชน ขาวหอมสุรินทร แคนตาลูปสระแกว มะมวงบางคลา ขนมหมอแกงเพชรบุรี ไผตงปราจีน 
ทุเรียนเมืองระยอง แตงโมรังสิต สมเขียวหวานบางมด สมโอนครชัยศรี ขาวหลามหนองมน ปลาสลิดบางบอ 
มังคุดสวนลุงสุน ไขเค็มไชยา ฯลฯ เหลานี้เปนตัวอยางของการสรางชื่อขึ้นมาจากแหลงกําเนิดผลผลิต/ผลิตภัณฑ
ที่มีคุณภาพดีเดนจนเปนที่ติดปากของชาวไทย ตรงนี้หากจะเปรียบเทียบกับแบรนดในความหมายทางการคา
ปจจุบันก็พออนุมานใชกันได แตอาจมีนักการตลาดหรือนักวิชาการหลายทานที่ไมคอยเห็นดวย ขอเรียนวาตรงนี้
เปนการนําสูแนวความคิดที่จะชวยกันสรางสรรคเพื่อเพิ่มศักยภาพดานการตลาดและยอนกลับไปสูกระบวนการ
ผลิตที่แปลงเกษตรกร นอกเหนือจากโครงการสงเสริมการผลิตสินคาเกษตรที่ปลอดภัยและไดมาตรฐาน (Food 
Safety) ซ่ึงกรมสงเสริมการเกษตรสนองตอบตามความตองการอาหารปลอดภัยของลูกคาทั่วโลกอยูแลว แต
แนวทางที่นําชื่อแหลงผลิตเปนแบรนดในกลยุทธนําสินคา/ผลผลิตจะเปนตัวกระตุนใหเกษตรกรผูปลูกสับปะรดมี
ความตระหนักในการผลิตสับปะรดที่มีคุณภาพ การพัฒนาดวยตนเอง ชุมชน และหนวยงานในภูมิภาคโดยการ
นําภูมิปญญาดั้งเดิมที่ดีมาประยุกตกับเทคโนโลยีแผนใหมที่เกี่ยวของกันทั้งระบบตั้งแตการปฏิบัติในไร การ
ปรับปรุงกระบวนการหลังการเก็บเกี่ยว คัดเกรดตามคุณภาพ ตัดแตงผลใหดูดี ทําความสะอาด บรรจุหีบหอ 
บรรจุภัณฑขนาดตาง ๆ ติดสติ๊กเกอร และมีรายละเอียดที่สําคัญใหผูซ้ือไดทราบ การจัดสถานที่จําหนาย การทํา
ประชาสัมพันธ และอีกหลายประเด็นที่หากดําเนินการอยางเปนระบบแลวเปนเรื่องไมยากที่จะพลิกฟน “สับปะรด
ศรีราชา” ใหขึ้นมาผงาดในวงการสับปะรดไทยอีกครั้ง ซ่ึงจะเปนการสรางมูลคาเพิ่ม (Value Added) ใหกับตัว
สับปะรด การเพิ่มรายไดและลดความเสี่ยงใหเกษตรกรและผูเกี่ยวของที่ทําการตลาดทุกระดับ (Stake Holder) 
ผูซ้ือก็จะมีความยินดีและเต็มใจจายสตางคซ้ือของที่เคาชอบและพึงพอใจยิ่งขึ้น ทั้งหมดนี้สะทอนแนวคิดที่มุงการ
ใชแบรนดและวิถีการตลาดแนวใหมเพื่อสรางคุณคา ยกระดับราคาและแกปญหาราคาผลผลิตสับปะรดตกต่ําได
อีกรูปแบบหนึ่ง 
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กระบวนการผลิต: ภูมิปญญาเดิมเสริมดวยวิชาการใหม 
 การที่สับปะรด “ศรีราชา” มชีื่อเสียงและภาพลักษณ (image) ที่ดี เนื่องจากมีจุดเดนที่กลาวแลวขางตน 
ที่สําคัญชาวไรสับปะรดที่ศรรีาชา มีวิธีการผสมผสานการปฏิบัติในแปลงสับปะรดโดยใชภูมิปญญาเดิม ๆ ที่ทําสืบ
ทอดกันมาและประยุกตใชวิชาการใหม ๆ ที่ถูกตองและเหมาะสมภายใตระบบ GAP เพื่อพัฒนาคุณภาพใหดี
ยิ่งขึ้น ซ่ึงวิธีการปฏิบัติโดยทั่วไปนั้น คุณปยะ โกสินทรรัตน อุปนายกสมาคมชาวไรสับปะรดแหงประเทศไทย 
บัณฑิตจากคณะเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ที่คลุกคลีกับสับปะรดมาโดยตลอดเลาใหฟงวา “ชาวไร
สับปะรดที่ศรรีาชาและในเขตจังหวัดชลบุรี ปลูกสับปะรดพันธุเดียวกันคอืกลุมเคยีน (Cayenne) หรือปตตาเวีย 
โดยปลูกกันตลอดป วธิีการปลูกนั้นเริ่มโดยการเตรียมหนอพันธุสับปะรด เนนแหลงพันธุที่ศรีราชาและเขตชลบุรี 
โดยคัดแยกพันธุตามขนาดคอืขนาดใหญ กลางและเล็ก ปลูกแยกแปลง เพื่อใหตนสับปะรดมีการเจริญเติบโตที่ดี 
และมีขนาดตนเทา ๆ กัน เพื่อการบังคับการดอกที่สม่ําเสมอในอนาคต อกีอยางคือการเตรียมพื้นที่และเตรียม
ดิน สภาพพื้นที่ตองปรบัใหสามารถระบายน้าํไดดีคือ หากเปนที่ลุมตองทํารองระบายน้ําเพราะฤดูฝนน้ําจะมาก 
หากน้ําทวมขังสับปะรดจะเนาตาย แตสภาพพื้นที่ของที่นี่ไมมีปญหาเรื่องน้าํทวมขัง เพราะเปนที่ราบกวางหรือเปน
เนินเตี้ย ๆ ดินรวนปนทรายระบายน้ําไดดีจึงไมกังวลแตไปเนนที่การไถดินและเตรียมแปลง โดยตองไถดิน 2 
ครั้ง ดวยผาล 4 และพรวนดวยผาล 7 ใหดินรวนซุยเหมาะสมกับการปลูกที่สะดวกและรากสับปะรดจะเจริญได
ดี ถาเปนแปลงสับปะรดเกาจะปนตนและใบดวยโรตารี่กอนไถกลบเปนการเพิ่มอินทรียวัตถุลงดิน ตางจากอดีตที่
ชาวไรจะเผาตนและใบทิ้งไป นอกจากนี้ยังตองมีการเติมปุยขี้ไกอีกไรละประมาณ 1 ตนั แลวไถกลบ วิธีการปลูก
สับปะรดนั้นจะปลูกแบบแถวคูใชระยะตน ระยะแถว และระยะทางเดินคือ 30x50x90 เซนติเมตร จะปลูกได
ประมาณ 7,500-8,000 ตนตอไร ซ่ึงเปนระบบที่เหมาะสม เพราะขนาดของผลสับปะรดจะโตพอดีทั้งขายผลสด
และสงโรงงาน มาดูการใสปุยบาง ชวงเตรียมดินหากไมใสปุยขี้ไกรองพื้นแลวไถกลบ ชาวไรจะมาใสปุยขี้ไกชวง
หลังปลูกสับปะรดโดยโรยระหวางแถวสับปะรดเทานั้น และจะใสปุยสูตร 21-0-0 ตนละ 1 ชอนกลาง เพื่อเรงการ
เติบโต จากนั้นเมื่อสับปะรดอายุ 3 เดือน ใสปุยสูตรเรงที่กาบใบลาง เปนสูตร 15-5-20+2 หรือสูตร 15-15-15 
ใสตนละ 1 ชอนแกง ตอจากนั้นอีก 3 เดือนใสปุยสูตรอีกครั้งใชสูตรและอัตราเดียวกับครั้งที่ 2 แตการที่ราคาปุย
แพงขึ้นชาวไรจึงมีการผสมปุยใชเองโดยใชปุยสูตร 21-0-0 จํานวน 2 กระสอบ และสูตร 0-0-60 จํานวน 1 
กระสอบ ทําการผสมกันจะไดปุยสูตร 15-5-20+2 ซ่ึงลดตนทุนไดมาก เพราะการใชปุยสูตรเสมอที่มีราคาแพง
และเปนการใสธาตุฟอสฟอรัส(P) มากเกินไปโดยไมจําเปน ไปดูเรื่องการควบคุมวัชพืชกันบาง ชาวไรสับปะรดใช
สารควบคุมและกําจัดวัชพืช 2 ตัว คือ กลุมไดยูรอน และกลุมโบรมาซิล ตามคําแนะนําโดยฉีดทันทีเมือ่ปลูก
สับปะรดเสร็จ ชวงระยะการเจริญเติบโตจะใชจอบถากหรือมดีฟนเพื่อกําจัดวัชพืชก็คุมได เมื่อสับปะรดมอีายุได 
8-10 เดือน จะมีขนาดน้ําหนักทั้งตนระหวาง 2.5-3.0 กิโลกรัม สมบูรณพอที่จะทําการบังคับการออกดอกได โดย
ใชสารอีเทรลเขมขน อัตรา 70-80 ซี.ซี. ผสมปุยยูเรีย 3 กิโลกรัม และน้ํา 200 ลิตร คนใหละลายเขากันดีฉีดพน
ลงในยอดสับปะรดตนละ 70-80 ซี.ซี. ทําการฉีด 2 ครั้ง ใหมีชวงเวลาหางกัน 5-7 วัน จากนั้นประมาณ 45 วัน
หลังการบังคับดอกสับปะรดเริ่มออกดอก เห็นเปนดอกสีแดงโผลจากตรงกลางพุมสับปะรด ทีนี้ก็คอยดแูลอยาง
เดียว โดยเฉพาะหากฝนทิ้งชวงยาวนานและในฤดูแลงตองฉีดน้ําชวยเพื่อใหผลสับปะรดขยายและเติบโตไดขนาด 
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โดยการฉีดพนน้ําใหสับปะรดตนละ 300 ซี.ซี.ตอครั้ง อาจเปนทุกสัปดาหหรือทุก 2 สัปดาหขึ้นกับอากาศและ
ฤดูกาล ชาวไรจะเก็บเกี่ยวผลสับปะรดเมื่อสุกเทานั้น แตเพื่อใหสับปะรดมรีสชาติหวาน เนื้อเหลือง และมี
คุณภาพดี ชาวไรจะฉีดปุยสูตร 0-0-50 หรือ 0-0-60 เปนการเพิ่มธาตุโปรแตสเซีม(K) ใหกับสับปะรดในชวงหลัง
การออกผลคืออายุสับปะรดประมาณ 100-120 วัน โดยฉีด 1-2 ครั้ง สับปะรดจะมีคุณภาพดีคือ “แปะ” คือเนื้อ
จะแนน สีเหลืองตลอดผล หวานฉ่ํา กล่ินหอม เปนการเพิม่ราคาใหกับผลผลิตดวย ตรงนี้เปนวิธีการทีช่าวไรศรี
ราชาทํากันมานาน อีกอยางที่เปนปญหาคอืแสงแดดที่รอนเกินไปโดยเฉพาะในฤดูหนาวตลอดถึงฤดูแลง ชวงนี้
ตองมีการคลุมผลสับปะรดดวยหญาแหง หรอืใชวิธีการรวบใบสับปะรดหอผลไว แตที่สะดวกก็ใชกระดาษ
หนังสือพิมพพับเปนถุงมาสวมผลสับปะรดปองกันแสงแดด ที่ทําใหผิวเปลือกสับปะรดไหม (Sunburn) มีตําหนิ
ขายไมไดตรงนี้สําคัญมาก ปกติสับปะรดจะแกสุกและเก็บเกี่ยวไดหลังจากออกดอก ไปแลวประมาณ 150 - 155 
วัน ชาวไรจะเลือกเก็บเกี่ยวผลสับปะรดที่สุก คือเปลือกเปล่ียนเปนสีเหลืองหรือเหลืองสมจากตาลางของผลที่ติด
กับกานผลขึ้นมาสัก 1- 3 ตา หรือสุก 1/3 ของผล บางทีก็ “สุกเขียว” คือไมเปล่ียนสีเกิดเฉพาะในฤดูฝนที่
เรียกวา “สับปะรดตาดํา” ชาวไรจะใชประสบการณโดยดูกานผลวาเหี่ยวเปนรองตามยาว ดูตายอยวาขยายเต็มที่
รองตายอยตื้นที่เรียกวา”ตาเต็ม” และเพื่อใหแนใจจะตองใชไมเคาะ หรือใชนิ้วดีด ฟงเสียง สับปะรดสุกเสียงจะ
ทึบที่เรียกวา”เสียงแปะ” เทียบเสียงไดโดยการใชนิ้วชี้หรือนิว้กลางดีดลงบนฝามือ การดีดหรือเคาะฟงเสียงจะทํา
ที่สวนปลายผลสับปะรด หากมีเสียง”แปะ” แสดงวาสับปะรดผลนั้นจะดีทั้งผล แตหากวาผลสับปะรดมีเสียงแปะ
บริเวณโคนผลอยางเดียวคุณภาพเนื้อจะตางกัน ชาวไรเรียกวา เนื้อ 1 และเนื้อ 2 ซ่ึงราคาขายจะตางกันดวย 
ทั้งหมดนี้เปนวธิีการปฏิบตัิของชาวไรจังหวัดชลบุรี ตลาดสับปะรดศรีราชานั้นกวางมากทัง้ในกรุงเทพและ
ตางจังหวัดที่นยิมชมชอบมายาวนาน จึงไมมีปญหาดานราคาและปริมาณรับซื้อ ซ่ึงสวนใหญจะเปนขาประจํากัน
โดยการซื้อขายนั้นพอคา แมคาจะไปรับซื้อถึงในไรหรือตามแผงรวบรวมผลผลิต จุดซ้ือขายในพื้นที่แลวตกลง
ราคากันตามสภาวการณ  อีสวนก็สงโรงงานแปรรูปสงขายตางประเทศไมมีปญหาอะไร” 
โรคเหี่ยวเฉาตาย : ปญหาใหมของสับปะรด 

 ในอดีตการปลูกสับปะรดศรีราชา เคยประสบปญหาโรคตนและหนอเนาจากเชื้อรา Phytophthora 
parasitica ซ่ึงทําความเสียหายมากโดยเฉพาะในชวงฤดูฝน พื้นที่ปาเปดใหม และการระบายน้ําไมดี ชวงนั้นทําให
ชาวไรขาดทุนและรูสึกเปนกังวลเพราะสับปะรดตายมากเปนการเพิ่มตนทุนการผลิต จนเมื่อมีการวิจัยและพัฒนา
เกี่ยวกับวิธการปฏิบัติในแปลงและมีสารเคมีกลุม Phosethyl - Aluminum  มาใชปองกันและกําจัดจึงสามารถ
ควบคุมโรคตนเนานี้ไดซ่ึงปจจุบันไมเปนปญหาแลว แตโรคตนเหี่ยวเฉาตายของสับปะรด กําลังเขามาแทนที่ ซ่ึง
ระบาดมากในเขตจังหวัดชลบุรีประมาณ 5 - 6 ป มาแลว และขยายการระบาดในเขตการปลูกสับปะรดทั่ว
ประเทศ จนเกรงกลัวกันวาจะเปนโรคที่รุนแรงกับอาชีพนี้ หากไมมีการวิจัยและคนหาวิธีการปองกันกําจัดที่ไดผล
อาจรุนแรง เหมือนกับกรณีโรคดางวงแหวน (papaya ring spot virus) ของมะละกอ ซ่ึงหากถึงจุดนั้นอาชีพการ
ทําไรสับปะรดของไทยคงไปไมรอดจะเสียตลาดใหกับประเทศคูแขงอยางฟลิปปนส และอินโดนีเซีย สําหรับ
ปญหาอื่นๆที่พบก็มีโรคผลแกน ผลไหม หนูเจาะทําลายผล ราคาปจจัยการผลิตสูงขึ้นแรงงานหายาก ผลกระทบ
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ของราคาน้ํามัน แสงแดดจัดและอุณหภูมิสูงขึ้น ขณะที่ปรมิารฝนตกและการกระจายของฝนแปรปรวนมาก 
เหลานี้ลวนเปนการเพิ่มภาระดานตนทุนการผลิตใหชาวไรทั้งส้ิน 
บทสรปุ 
 กาลเวลาที่เปลี่ยนไปทําใหเกิดการเปลี่ยนแปลงทั้งดานลบและดานบวกเปนของคูกัน สับปะรดศรีราชาก็
ไมพนวิถีชีวิตแหงการเปลี่ยนแปลงถึงแมจะดูซบเซาไปบางในชวง 5 - 10 ป ที่ผานมาแตจากการที่มีองคกร
ภาครัฐเห็นความสําคัญและริเริ่มโครงการฟนฟูและสงเสริมสับปะรดศรีราชากลับมาใหมคงเปนหนาที่ทีผู่เกี่ยวของ
ตองรวมมอืกันอยางจริงจัง เพราะชื่อช้ันสับปะรดศรีราชานั้นดังมากอนใคร ขึ้นกับวาจะกําหนดกลยุทธอยางไร
เพื่อใหดูดีและบรรลุเปาหมายของโครงการที่ตั้งไวที่สําคัญตองไมลืมวา ชาวไรสับปะรดในอําเภอศรีราชาและ
จังหวัดชลบุรีนั้นมีจํานวนมากที่รอคอยการสงเสริมและสนับสนุนอยางจริงจังโดยเฉพาะในสวนที่เกี่ยวของกับ
การตลาดเพื่อเปนชองทางการขายผลผลิตการนําช่ือ “สับปะรดศรีราชา”  มาเปนจุดขายรวมกับวิถกีารตลาดที่
เหมาะสมจะชวยสรางตลาดไดมากขึ้นเพราะจังหวัดชลบุรีนั้นมี “จุดแข็งและโอกาส” มากกวา “จุดออนและ
อุปสรรค” เนื่องจากเปนเมืองทองเที่ยว แหลงอุตสาหกรรม ที่มีผูคนจํานวนมากทั้งอยูประจําและผานไปมาตลอด
ป เอาอยางไรก็เอากัน ผมคนหนึ่งละที่จะขอมีสวนรวมอยางเต็มที่หากจะทําอะไรดีดีใหกับพี่นองเกษตรกรรีบลง
มือทําเลยครับ  สอบถามขอมลูที่สํานักสงเสริมและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 3 จังหวัดระยอง 038 - 611578, 089 
-0950035 หรอืสํานักงานเกษตรจังหวัดชลบรุี 038 - 278587 

………………………………. 
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